
 

Naam van de wijn: Lehen sauvignon blanc      
 

Producent: Alois Lageder 
 

Herkomstbenaming: Südtirol – Alto Adige 

 
Druivensoort(en): sauvignon blanc 

 
Regio – Terroir - Wijnbedrijf: De druiven voor deze ‘single vineyard’ wijn komen 

van Lehenhof in Monticolo (boven Terlano), op 400-500 meter hoogte. De zeer 
steile wijngaard heeft een ligging op het zuiden. De bodem is vulkanisch (porfier). 

Leeftijd van de wijnstokken: 15-40 jaar.   

 
Vinificatie (wijnbereiding): Voor het persen ondergaan de druiven een koude 

inweking op de schillen van ruim 6 uur. De gisting vindt plaats in RVS tanks, 
waarna de jonge wijn op zijn fijne bezinksel wordt gehouden tot en met eind 

februari. Vervolgens rust de wijn nog 6 maanden op grote vaten van Slavonisch hout.  

 
Smaak impressie / serveertemperatuur / bewaarcapaciteit: Fonkelende, heldere gele kleur met 

een groen zweempje. Uitgesproken geur, rijk en toch fris met tonen van tropisch fruit, verse 
groene kruiden en specerijen. Zeer zuiver in de mond, typisch voor de gebruikte druivensoort, 

full body. Het fruit is elegant en complex, lang en fris tot en met de afdronk. Serveren: 12°C. 
Bewaren: 4-6 jaar na de oogst. 

 

Culinair advies: Voorgerechten, asperges, zeevis en schelp/schaaldieren (het liefst gegrild of 
geroosterd), gevogelte en wit vlees.  

 
Smaaktype: Fris – licht en elegant / medium body, aromatisch 

  

 
 

 


